CATERING

KW 36 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
31.08.2026 '01.09.2026 '02.09.2026 ’03.09.2026 '04.09.2026
Menii
.. . . Hahnchenschnitzel Lasagne . . .
Hlhnerfrikassee mit . : B 9 Y Rindergeschnetzeltes Fischragout in
: : .. paniert mit Sauce, Bolognese" mit . . . ..
mit Fleisch Erbsen/Mohren & o mit Pilzen, Paprika & Gemlse-Krauter-
Langkornreis Blumenkohl & zweierlei Kase Spiralnudein Solle & Basmatireis
g Salzartoffeln tiberbacken P
Allergene (G,a,a.1,0) (G,a,a.1,c,0) (R,a,a.1,9) (R,a,a.1,9) (F,a,a.1,9,d)

vegetarisch

gebratene Maccaroni
Paprikacreme mit
roten Linsen

KasepatzZle mit
Rostzwiebeln & Kase

Reis-Balkan-Pfanne
mit kleinen

Kaiserschmarrn mit
Rosinen dazu

Gemusenuggets mit
KrautersolRe, Méhren

. .. Uberbacken dazu .. . Apfelmus &
frischen Krautern Gemlisefrikadellen P i und Salzkartoffeln
Gurkensalat Vanillequark
und Parmesan
Allergene (V,a,a.1,g) (V,a, a.1,g) (V,9) (V,a,a.1,9) (V,a,a.1,g)
S - Schweinefleisch
R - Rindfleisch
S'F‘?Eﬂgge' Haben Sie Fragen oder Anmerkungen?
- Fisc A X
X - andere Fleischsorte Dann kontaktieren Sie uns gern.
V - owo-lacto-vegetabiles Gericht
VN - veganes Gericht

Bitte beachten Sie unseren Aushang zu

Allergenen & Zusatzstoffen. Gerne
stehen wir lhnen auch personlich fiir
Auskuinfte zur Verfuigung.

Legende: Zusatzstoffe: 1 — mit Farbstoff, 2 — mit Konsenierungsstoff, 3 — mit Antioxidationsmittel, 4 — mit Geschmacksverstarker, 5 — mit einer Zuckerart und StiBungsmittel(n), 7 — mit Phosphat, 8 - gewachst, 15 — mit Nitritpdkelsalz,
17 - mit Eiklar (bei Fleischerzeugnissen), 23 - mit Knoblauch; Allergene: a — enthalt glutenhaltiges Getreide* (Uberbegriff), a.1 - enhélt Weizen*, a.2 - enthélt Roggen*, a.3 - enthalt Gerste*, a.4 - enthélt Hafer*, a.5 - enthalt Dinkel*, a.6 -
enthalt Kamut*, b — enthalt Krebstiere*, ¢ — enthalt Eier*, d — enthalt Fische*, e — enthalt Erdniisse*, f — enthélt Soja*, g — enthalt Milch*, h — enthélt Schalenfriichte* (Uberbegriff), h.1 - enthalt Mandeln*, h.2 - enthalt Haselniisse*, h.3 -
enthalt Walnisse, h.4 - enthalt Cashewnlisse*, h.5 - enthalt Pecanniisse*, h.6 - enthélt Paraniisse*, h.7 - enthélt Pistazien*, h.8 - enthalt Macadamianiisse*, h.9 - enthalt Queenslandniisse*, i - enthélt Sellerie*, j — enthalt Senf*, k —
enthalt Sesam*, | — enthélt Schwefeldioxid und Sulfite, m — enthalt Lupinen*, n — enthalt Weichtiere*, o - enhalt Histamin; Sonstiges: S - Schweinefleisch, R — Rindfleisch, F - Fisch, G - Gefliigel, Kursiv - vegetarisch / ovo-lacto-vegetabil;

*und daraus gewonnene Erzeugnisse

J




