CATERING

KW 02 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
05.01.2026 '06.01.2026 '07.01.2026 '08.01.2026 '09.01.2026
Menii
Putenschnitzel panier . Hackfleischballchen .. Wurstgl h vom
gte schnitzel paniert Currywurst mit ?C . eischbaliche Hahnchen Cordon . ?tg uasp O.
. ) mit Sauce, mit pikanter Sol3e, Geflugel mit Paprika,
mit Fleisch Curryketchupsolie Bleu, Nudeln, . -
Blumenkohl & Krautsalat und Zwiebeln & Fusilli
dazu Pellkartoffelsalat Tomatensauce
Salzkartoffeln Kartoffelstampf Pasta
Allergene (G, 23, aw, uw, am, bm, au) (G,aw,uw,ae,am,23) (S, R, uw, aw, am, bc, bm, 3) (G, 23, aw, uw, gb) (aw,uw,ae,am,bm,bc,1)

vegetarisch

Gemuse-Kartoffel-
Auflauf mit Kase
Uberbacken

Kartoffeltaschen mit
Frischkasefullung,
Ofenengemise &
Krauterquark

Blumenkohlmedaillon
mit Hollandischer
Sole frischen
M&hren und
Petersilienkartoffeln

Gemusepfannchen
mit frischer Paprika
und Champignons
auf Butterspatzle im
Ofen gratiniert

italienischer Nudel-
Gemise-Auflauf im
Ofen gratiniert

Allergene

(uw, aw, am, bc, bm, 3)

(aw,uw,am,ae,ay,bm,bc)

(3, aw, uw, ae, am)

(23, aw, uw, am)

(am,aw,ae,ay,uw,bm,23)

S - Schweinefleisch

R - Rindfleisch

G - Gefliigel

F - Fisch

X - andere Fleischsorte

V - owo-lacto-vegetabiles Gericht
VN - veganes Gericht

Bitte beachten Sie unseren Aushang zu

Allergenen & Zusatzstoffen. Gerne
stehen wir lhnen auch persénlich filir
Auskinfte zur Verfligung.

Haben Sie Fragen oder Anmerkungen?

Dann kontaktieren Sie uns gern.

Legende: Zusatzstoffe: 1 — mit Farbstoff, 2 — mit Konsenierungsstoff, 3 — mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstarker, 5 — mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel(n), 7 = mit Phosphat, 8 — gewachst, 15 — mit Nitritpokelsalz,
17 - mit Eiklar (bei Fleischerzeugnissen), 23 - mit Knoblauch; Allergene: aw - enthélt glutenhaltiges Getreide* (Uberbegriff), uw - enhalt Weizen*, nr - enthalt Roggen*, gb - enthalt Gerste*, go - enthalt Hafer*, gs - enthalt Dinkel*, gk -
enthalt Kamut*, ax - enthalt Hybridstamme*, ac — enthalt Krebstiere*, ae — enthélt Eier*, af — enthélt Fische*, ap — enthélt Erdnlsse*, ay — enthalt Sojabohnen*, am — enthélt Milch*, an — enthélt Schalenfriichte* (Uberbegriff), sa - enthalt
Mandeln*, sh - enthalt Haselnlisse*, sw - enthalt Walnisse, sc - enthélt Kaschuniisse*, sp - enthalt Pecanniisse*, sr - enthalt Paraniisse*, st - enthélt Pistazien*, sm - enthalt Macadamianisse*, sq - enthalt Queenslandniisse*, bc -
enthalt Sellerie*, bm - enthélt Senf*, as - enthélt Sesam*, au - enthalt Schwefeldioxid und Sulfite, nl - enthalt Lupinen*, um - enthélt Weichtiere*; Sonstiges: S — Schweinefleisch, R - Rindfleisch, F - Fisch, G - Gefligel, Kursiv -
vegetarisch / ovo-lacto-vegetabil; *und daraus gewonnene Erzeugnisse
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